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Kiralyi szakacsot valasztottak Nagyszakacsiban

Budapest, 2010. augusztus 9. — Reneszansz udvarra valtozott a hétvégén a Somogy megyei
Nagyszakacsi: augusztus 5-7. kozott itt Kkeriilt megrendezésre a Kiralyi Szakacsok
Nyomdokan cimi rendezvény, melyre idén kozel 10 ezer érdeklodo latogatott el. A
reneszansz gasztronomiai kultura koré szervezodé programsorozat kozéppontjaban a 18.
Kiralyi Szakacsverseny allt, melynek keretében nemzetkozi szinten is elismert, profi
szakacsok mérték oOssze tudasukat a reneszansz ételekrol és italokrol. A hagyomanyo6rzo
versenyen Kkizarolag Matyas Kkiraly koraban ismert alapanyagokbol, fiiszerekbél, korhii
technologiai eljarassal készithették el a versengd csapatok a kiralyi meniit. A 2010. év
Kiralyi Szakacsa cimet végiil Kocsis Tibor Sandor nyerte el, a Tata és Kornyéke Régio és
Egyesiilet képviseletében.

A kiralyi étkeket hat oran keresztiil, négy szempont alapjan értékelte a haromtagi szakmai zsiiri:
az étel ize, az elkészités szakszeriisége mellett dijaztak a kreativitast és korhiiséget is, de tovabbi
szempont volt a dontésben a talalés jellege, az ételek szinharmonidja is. A versengd csapatoknak
minimum 5 fogést, fogasonként pedig minimum 5 adagot kellett a reneszansz kornak megfeleld
ételféleségekbdl feltalalni a kirdlyi asztalra. A dijnyertes kiralyi meniisor ételei kozott szerepelt
tobbek kozott mézes-fehérboros nyulfiragu, kardélre flizott-toltott csuka karakany rézsésra piritva,
aranyozva, ¢s makkon perdiilt mangalica siild6 siitény kemencében facannal téltve is.

Nagyszakacsi kozépkori telepiilés, melynek eredete Matyas és Zsigmond koraig nyulik vissza,
amikor a kiralyi szakacsoknak elismerésként a kornyezo teriileteken adoméanyoztak f6ldbirtokokat.
A Kiralyi Szakéacsversenyt a Kirdlyi Szakacsok Nyomdokon HagyomanyoOrzé Egyesiilet hivta
¢letre, melynek célja, hogy felkutassa és bemutassa a magyar gasztrondmia alapjait ¢és
hagyomanyait, tovabba a szakdcsmesterség képviseldi szamara Ilehetdséget teremtsen a
megmeérettetésre. Az Egyesiilet ezen kiviil szinvonalas esztétikai és gasztronémiai élvezetet kivan
nyUjtani a latogatok szamadra, akik az idei eseményen erdélyi €s szerb népi ételeket, hazi rétest €s
szamtalan tovabbi finomsagot kdstolhattak meg a helyszinen.

»A Kirdlyi Szakécsversenyen a gasztronémiai ¢lmény mellett a latogatoknak kiilonféle
programokat kinaltunk, melyek felidézték, hogy milyen is lehetett az ¢élet Matyas kiraly koraban.
A program Osszedllitdsanal kiemelt figyelmet szenteltlink a korhiiségnek, a hagyomanydrzésnek és
az ¢értékteremtésnek, igy zaszloforgatok, reneszénsz tancosok, ijaszok ¢és golyalabasok
szorakoztattadk a kozonséget.” — mondta Csaszar Bird Janos, a Kirdlyi Szakidcsok Nyomdokan
Hagyomanydrzo Egyesiilet elnoke.
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